Zaiser
Schwibischer Whisky

Ein angenehmer, vollmundiger von

einer milden Note gepragter
Whisky.

Zwischen dem Vorland der
Schwibischen Alb und der
Filderebene, im Neckartal ist die
Heimat unseres Schwibischen
Whiskys.

In dieser Gegend reifen die
Getreidesorten Weizen und Gerste auf
fruchtbaren Boden zu vollem Korn
heran.

Dieses Korn, das in der hauseigenen
Schrotmiihle zerkleinert wird, bildet
die Grundlage unseres Whiskys.

Beim FEinmaischprozess muss mit

besonderer Sorgfalt und
Fingerspitzengefiihl vorgegangen
werden. Durch  Zugabe  von

hochwertigem Gersten-Darrmalz wird
die Weizenstdrke gezielt verzuckert.
Nach Zugabe spezieller Garhefen wird
durch eine alkoholische Garung der
Zucker innerhalb vier Tagen in
Alkohol umgewandelt. Die darauf
folgende Destillation wird in unserer
150 1 Brennerei vorgenommen. Dabei
wird darauf geachtet, dass eine saubere
Trennung des Trinkalkohols moglich
ist und trotzdem die feinen Aromen
des Getreides in das Destillat
gelangen.

Die Reifung des Whiskys wird
zuerst in neuen kleinen Holzfidssern

aus schwibischer Stieleiche
vorgenommen.
In diesen Fidssern, welche im

Gewdolbekeller lagern,  erhilt er
den erwiinschten mild siifSlichen
Reifegeschmack. Ist dieser Reifegrad
erreicht, werden die verschiedenen
Rohwhiskys aus den kleinen Féassern
der verschiedenen Brinde
miteinander vermischt und dann in
alten Eichenholzfissern bis zur
Genussreife gelagert.

Dieses Verfahren ldsst die feinen
Aromakomponenten des Getreides
mit der schwdbischen Stieleiche
verschmelzen, die das ausgewogene
Aroma des Whiskys bilden.

Bei der Branntwein-Primierung
unseres Nordwiirttembergischen
Brennerverbandes erhielt er in den
Jahren 2001 und 2003 jeweils
Silber.



Unsere Brennereianlage

Wir fiillen unseren
Schwibischen Whisky
in 0,7 Ltr Flaschen,
und als Geschenk besonders
geeignet
in 0,5 Ltr Exclusivflaschen.
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Unser Verkaufsraum

Versand in 2er, 3er u. 6er Kartons per
Post moglich.

Kommen Sie unverbindlich vorbei
und probieren Sie!

Verkaufszeiten
Donnerstag 17°° - 20°° Uhr,

Samstag 8°°-13°° Uhr
oder rufen Sie einfach an !

Sie finden uns auch im Internet unter
www.obstbrennerei.de
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